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CONEGLIANO VALDOBBIADENE

PROSECCO SUPERIORE

EXTRA DRY

TERROIR
LExTRA DRY E UN CONEGLIANO VALDOBBIADENE DOCG CHE NASCE DA VIGNETI
SCOSCESI, SITUATI IN APPEZZAMENTI VOCATI ALLA VITICOLTURA, BEN ESPOSTI, CHE
DIFFERISCONO TRA LORO PER LA CONFORMAZIONE DEI TERRENI, DEGLI STRATI E
DELLA VARIETA DEI MINERALI IN ESSI CONTENUTI.

I SUOLI STORICI, RAPPRESENTATIVI DELLA TERRITORIALITA E LA SCELTA DI UNA
VITICOLTURA EROICA CHE MODELLA E RICAMA COLLINE DALLE PENDENZE ESTREME,
GARANTISCONO LA QUALITA DI UN VINO LETTERALMENTE
“FATTO A MANO”.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
IL COLORE E UN SEDUCENTE E BRILLANTE GIALLO PAGLIA CHIARO.
LE BOLLICINE SONO SOTTILI, NUMEROSE E CONTINUE, LA SPUMA E CREMOSA. FIORE
DI GLICINE, PERA, MELA, PESCA BIANCA E LIME, ALL' OLFATTO.

IL SORSO E PIENO, RICCO E PERSISTENTE. QUESTO E LO SPUMANTE DELLA
TRADIZIONE, IDENTITARIO E TERRITORIALE. OTTIMO COME APERITIVO, E
CONSIGLIATO PER TUTTO IL PASTO, DESSERT COMPRESO.

SI CONSIGLIA DI SERVIRE A 6-8 °C.

VITIGNO: 90% GLERA, 5% BIANCHETTA, 5% PERERA
ALTIMETRIA: 300 M.S.L.M.
TIPOLOGIA DI TERRENO: ARGILLOSO CON SOTTOSUOLO DI ARENARIA
\/ SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Syrvoz
A

DENSITA DI IMPIANTO: 3.500 CEPPI PER ETTARO

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE PRODUZIONE PER ETTARO: 135Q/HA

DEHOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

s GRADAZIONE ALCOLICA: 11% VoL,

RESIDUO ZUCCHERINO: 17 G/L
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